
- Storia e origine del caffè;

- varietà botaniche. Differenze tra arabica e robusta;

- paesi di origine e caratteristiche della coltivazione del caffè;

- metodi di raccolta e lavorazione;

- classificazione e qualità;

- profili aromatici e caratteristiche delle varie specie;

- metodi di tostatura e confezionamento;

- parametri fondamentali nella preparazione dell'espresso;

- manutenzione: l'importanza di una regolare pulizia delle attrezzature.

Un corso dedicato a tutti gli appassionati e a coloro che desiderano iniziare un percorso
professionale nel mondo del caffè.

Consigliato a tutti coloro che si avvicinano per la prima volta al mondo del caffè, questo
modulo ha lo scopo di introdurre gli elementi principali della filiera di qualità
analizzandone ogni passaggio, dalla pianta fino alla tazzina. Un viaggio intenso e
stimolante che permetterà ai partecipanti di apprendere le corrette modalità di
preparazione delle bevande più diffuse nella caffetteria oltre che valutare i profili
organolettici di differenti miscele, gradi di tostatura ed estrazioni.

Corso valido al fine della certificazione Introduction to Coffee del Coffee Diploma System SCA.
L’esame potrà essere sostenuto alla fine del corso direttamente in sede.

Maggiori informazioni www.scaitaly.coffee

INTRODUZIONE
AL CAFFÈ

CONTENUTI DEL CORSO

A CHI SI RIVOLGE

PROGRAMMA

TIPOLOGIA DI CORSO
teorico e pratico

DURATA
6ore

CERTIFICAZIONE
Attestato partecipazione

Certificazione SCA
COSTO

€ 150,00 + IVA


